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STARTER

Bruschetta al pomodoro

Traditional crostini with tomato and basil
7

Flan di zucchine con fonduta di pecorino senese

Zuchini flan with cheese fondue
12

Pappa alpomodorocon stracciatella
di burrata e olio al basilico

Tomato soup with burrata cheese olive oil and basil
12

Burrata al tartufo di stagione

Burrata cheese with fresh truffle
14

Salmone marinato, insalata dj spinacini,
emulsioneagliagrumi

Marinated salmon with spinach salad and citrus emulsion
16

Battuta di manzo al coltellowo»+
con piccola giardiniera di verdure

Beef tartare with pickles
20

Antipasto di salumi Toscani 1712

affinati con i crostini di fegatini

Typical Tuscan platter with cold cut and crostini
14

Varieta di crostini della tradizione .21

Traditional mixed crostini
10
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FIRST DISH

Tagliolini al tartufo fresco di stagione-

Home made pasta with fresh truffle
20

Risotto ai funghi porcini-
Risotto with porcini mushrooms
16

Le l[asagne al ragu all’antica maniera-s»

Lasagna with meat sauce the old-fashioned way
15

Pappardelle al ragu di cinghiale maremmane

Pappardelle fresh pasta with Maremma wild boar ragout
16

Tortelli mugellani con la nana-
Mugello tortelli with wild duck
18

Rigatoni crema di melanzane;+
pomodorini e basilico

Aubergine cream rigatoni, cherry tomatoes and basil
14

Spaghetti alle vongole»:=

Spaghetti with clams
15
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MAIN DISH

Crocchette di Baccala e patate=«
in salsa carrettiera

Cod croquettes and potatoes in Carrettiera tomatoes sauce

18
Ossobuco all'uso di Firenze con porcini trifolatie.

Marrow bone with porcini mushrooms
26

Parmigiana di melanzane’»

Eggplant parmigiana
16

Pollo al limone =
Chicken With Lemon
16

Filetto di manzo alla griglia

Grilled Fillet mignon
26

Filetto al pepe verde 7w

Fillet mignon with green pepper sauce
28

Tagliata di manzo ai porcini

Sliced beef with porcini mushrooms
28

Tagliata di manzo fonduta di pecorino e tartufo:

Sirloin steak with pecorino fondue and truffle
32
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OUR NATURAL CHARCOAL EMBERS

FROLLATURA MIN. 30 GIORNI
Dry aged meat min 30 days

Costata di Bistecca

per una persona
Ribeye steak for 1 person

36

Bistecca alla Fiorentina su griglia a carbone

Florentine steak on a charcoal grill

60/ al kg

Bistecca di Chianina su griglia a carbone

Chianina steak on a charcoal grill

85/ al kg

Bistecca Selezione dello Chef

Chef selection steak

100/ al kg
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Margherita 8
Pomodoro fiordilatte e basilico
fiordilatte mozzarella tomato and basil

Napoli 9
Pomodoro, fiordilatte, capperi di pantelleria, acciughe del mediterraneo, origano
Tomato, fior di latte, pantelleria capers, anchovies from

the Mediterranean, oregano

Bufala 10

Pomodoro, mozzarella di bufala campana DOP e basilico
Tomato, buffalo mozzarella from Campania DOP and basil

, le alternative
Calabrese- 1

Pomodoro, fior di latte mozzarella, nduja calabrese , scamorza affumicata,
olive e pomodori secchi

Tomato, mozzarella fiordilatte, Calabrian nduja, smoked scamorza,

olives and dried tomatoes

Capricciosar 12
Pomodoro, fior di latte mozzarella,prosciutto cotto, funghi, carciofi e olive
Tomato, mozzarella mozzarella, cooked ham, mushrooms, artichokes and olives

Salamino Piccante- 9
Pomodoro, fior di latte mozzarella, salamino piccante e olive
Tomato, mozzarella, spicy salami and olives

le special

Amalfi 13

Pomodoro datterino giallo, bufala, olive, aglio,

acciughe del Mediterraneo e origano

Yellow datterino tomatoes, buffalo mozzarellg, olives, garlic,
Mediterranean and oregano anchovies

Andata & Ritorno ws 14

Fior di latte mortadella, mousse di ricotta,granella di pistacchio e basilico
Fior di latte mortadella, ricotta mousse,chopped pistachios and basil

Pizza Caffe Italiano » 15
Covaccino, prosciutto crudo, pomodorini, rucola e burrata
Covaccino, raw ham, cherry tomato, rocket and burrata

4 Formaggi» 12
Fior di latte, scamorza affumicata, Gorgonzola, grana
Fiordilatte, smoked scamorza cheese, Gorgonzola, parmesan

FORNO A LEGNA
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Patate al forno

Roasted potatoes
7

Spinaci saltati

Spinach with garlic and olive oil
7

Fagioli all'olio
Beans with olive oil
6

Insalata mista
Mixed salad
8

Verdure alla griglia
Mixed grilled vegetablés

POLCY

DESSERTS

Tiramisu
Traditional tiramisu
7

Mousse al cioccolato, nocciole con frutti rossi

Chocolate mousse, hazelnuts with red fruits
8

Cheesecake (Fragola, Cioccolato)

Cheesecake chocolate/ strawberry
7

Bavarese alle fragole con crumble

Strawberry Bavarian cream with crumble
8

Cantucci e Vin Santo

Almond cookies with street wine
7



